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Gougere Farcie au Mousse de Foie Gras et Tartelette de Sima-Agi Apéritif
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Consommé de Beeuf traditionnel d fagon de Chez-Inno et Truffes Noires
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Effiloché de Crabe “Matsuba” avec Caviar Beluga
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Ravioli de foie Gras, Sauce Créeme de Chataigne avec Truffe Blanche
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“KUE” Poélée, Sauce Vin Blanc au Caviar Oscidtre
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Noisette d’Agneau en Croiite “Maria Callas”
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Aiguillette de Canard Col-Vert r6ti “Saint-Hubert”
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Filet de Boeuf “Rossini”, Sauce Périgueux
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Dessert a Notre Facon
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Petit-Four
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Caffé ou Thé ou Infusion d'‘Herbes
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